swedish taste
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KORT OM SWEDISH TASTE

Swedish taste grundades &r 2000 och &gs och drivs av Magnus Lindstrom, Arets Kock
samt tvafaldig olympisk guldmedaljor inom gastronomi. Var vision &r att kunna erbjuda
"innovativa upplevelser inom mat och dryck”. Regelbundet besoker vi nya spannande mat-
och dryckeskulturer runt om i varlden for att hdmta kunskap, inspiration och fornyelse.

RESTAURANG
Maten vi serverar i var restaurang praglas av frascha och tydliga smaker med lattsam och
lekfull attityd runt varje ratt. Du kan bestalla a la carte eller varfor inte prova ndgon av vara
uppskattade smakmenyer med val valda drycker till.
BUTIK & KAFE
Alldeles bredvid restaurangen hittar du var Butik & kafé. Dar kan du prova en valsmakande
snabblunch eller fika. Du kan ocksa kopa allt fran var egen kvittenmarmelad till en hel
middag som vi forberett at dig. Varfor inte lata oss ta hand om din nésta catering?
KONFERENS
| vara konferens- och styrelserum finns den réatta atmosfaren for moten av olika slag och storlekar.
Vi valkomnar alla séllskap fran 1 till 100 personer. Med utsikt 6ver hamnen och Goteborgs Operan
erbjuder vi en fantastisk miljo, personlig service och formanliga kreativa konferenspaket.
MATLAGNINGSSTUDIO
Att laga mat tillsammans med véra duktiga kockar &r en social och mycket uppskattad

aktivitet. | var studio satter endast fantasin granser for vad som kan arrangeras oavsett
det handlar om workshops eller hela konferenspaket.

Smaklig afton



HOSTMENY
Serveras till samtliga i sallskapet

BJORKROKT KOLJARYGG
Syrade rarakor med vinbar, tradgardskal & raksmor

KALVBRASS & HYVLADE CHAMPINJONER
Lufttorkad kalvbringa med kycklingsky, gréna enbéar & harsyra

VATTENSTEKT SPADGRISNACKE
Varmlandska kantareller med frasig vitlok & rostade hasselnétter

NYPON FRAN UGGLARP
Rosmaringlass med brynt smor med mandel & kérvel

Meny 635 kr / 77 € per person
Dryckespaket 525 kr / 64 € per person

| SASONG
Serveras till samtliga i sallskapet

BJORKROKT KOLJARYGG
Syrade rarakor med vinbar, tradgardskal & raksmaor

KALVBRASS & HYVLADE CHAMPINJONER
Lufttorkad kalvbringa med kycklingsky, gréna enbéar & harsyra

VAXTRIKET
Rodbetor frdn Gotland med hallonvinager & lakrits

RADJUR FRAN SMALANDSKA SKOGARNA STEKT | VILDPEPPAR
Granrisrokt tunga, mogna fladerbar med pumpa och torkad svartkal

ADELOST FRAN PAVERAS GARDSMEJERI
Sensommar paron med kallpressad rapsolja fran Julita & makadamianotter

VILDCHOKLAD FRAN BOLIVIA
Torkad choklad med viol, bjornbar & sorbet pa graddfil

Meny 795 kr / 96 € per person
Dryckespaket 695 kr / 84 € per person

Vi reserverar oss for eventuella &ndringar i menyn



MENY TASTE
Serveras till samtliga i sallskapet

NORSKA PILGRIMSMUSSLOR
Skivat hostapple med karljohansvamp, citron & isad gurka

BJORKROKT KOLJARYGG
Syrade rarakor med vinbar, tradgardskal & raksmor

KALVBRASS OCH HYVLADE CHAMPINJONER
Lufttorkad kalvbringa med kycklingsky, gréna enbéar & harsyra

VAXTRIKET
Rodbetor frdn Gotland med hallonvinager & lakrits

RADJUR FRAN SMALANDSKA SKOGARNA STEKT | VILDPEPPAR
Granrisrokt tunga, mogna fladerbar med pumpa och torkad svartkal

ADELOST FRAN PAVERAS GARDSMEJERI
Sensommar paron med kallpressad rapsolja fran Julita & makadamianétter

NYPON FRAN UGGLARP
Rosmaringlass med brynt smor med mandel & kérvel

VILDCHOKLAD FRAN BOLIVIA
Torkad choklad med viol, bjornbar & sorbet pa graddfil

Meny 995 kr / 120 € per person
Dryckespaket 825 kr / 100 € per person

Vi reserverar oss for eventuella &ndringar i menyn



FORRATTER

KALVBRASS & HYVLADE CHAMPINJONER
Lufttorkad kalvbringa med kycklingsky, gréna enbéar & harsyra
235kr/29€

BJORKROKT KOLJARYGG
Syrade rarakor med vinbar, tradgardskal & raksmor
210 kr/ 25 €

NORSKA PILGRIMSMUSSLOR
Skivat hostapple med karljohansvamp, citron & isad gurka
220 kr/ 26 €

VAXTRIKET
Rodbetor frdn Gotland med hallonvinager & lakrits
165kr/ 20 €

VARMRATTER

VINBAKAD BERGTUNGA
Jordértskocka, kakao & tryffel
355 kr/43 €

VATTENSTEKT SPADGRISNACKE
Varmlandska kantareller med frasig vitlok & rostade hasselnétter
295kr/ 36 €

RADJUR FRAN SMALANDSKA SKOGARNA STEKT | VILDPEPPAR
Granrisrokt tunga, mogna fladerbar med pumpa och torkad svartkal
385kr /45 €

FRITERAT SPRATTAGG
Havtorn fran Orust med morot, citrongras & ingefara
225 kr/ 27 €

DESSERT

ADELOST FRAN PAVERAS GARDSMEJERI
Sensommar paron med kallpressad rapsolja fran Julita & makadamianétter
125kr/15€

VILDCHOKLAD FRAN BOLIVIA
Torkad choklad med viol, bjornbar & sorbet pa graddfil
125kr/15€

NYPON FRAN UGGLARP

Rosmaringlass med brynt smor med mandel & korvel
125kr/15€

Vi reserverar oss for eventuella &ndringar i menyn



