
 

 

swedish taste |  Catering 
 
Förslagen avser catering, d.v.s. avhämtningspris. All mat levereras på 
engångsfat om inte annat avtalats. Nedan följer förslag på snittar, charktallrik 
samt bufféer, allt för att försöka hitta något som passar just till er. 
Transport, om sådan önskas, tillkommer. 
 
För arrangemang på plats tillkommer personalkostnader. Vissa av våra menyer 
kräver kock på plats för att vi skall kunna ge er bästa tänkbara upplevelse. 
Priserna är angivna per person, inklusive moms. Catering utförs för minimum 
15 personer, eller en summa av 3000kr/beställning. 
 
 
Snittar:   
Dessa små läckerbitar är tänkta som drinktilltugg.  
Vi brukar beräkna 3 bitar p.p. 
 
Kal la 
Lax ”pastrami” avokado Kvibille ”crostini” kvitten  
Tryffelsalami, kryddkrasse  
Tonfisk ”rolls” ingefära & koriander  
Ryggbiff, rostad sesam & lime  
Anklever ”montadito” oxfilé 
Rökt lax ”cheesecake” dill  
Getostcreme med tomat, basilika  
Kräftor ”rolls” wasabi 
 
Varma (krävs en kock på plats) 
Pilgrimsmussla ”vit inferno” vit morot  
Kantarell ”cappuccino” balsamicovinäger & krutong  
Potatiscreme med löjrom & citron   40 kr/styck 
 
 
 
Charktal l r ik  
Dessa tallrikar räknas som en mellanrätt.  
Spansk:  
Serrano skinka Chorizo reserva  
Mitans Manchego  
Marinerade oliver, timjan och citron  
Rostad paprika och kronärtskocka  
Manitoba bröd    95 kr/p 
 
 
 
 



 

 

I ta l ien 
Parmaskinka  
Fänkålssalami  
Taleggio  
Tomat ”Caprese” basilika, mozzarella  
Pasta med oliver och basilika  
Grissini 

125 kr/p 
 
Bufféförslag:  
Spansk  
Serrano skinka  
Chorizo reserva  
Mitans Manchego  
Fikonmarmelad  
Marinerade oliver, timjan och citron  
Rostad paprika och kronärtskocka  
Manitoba bröd 

165kr/p 
 
Antipasto stor 
Parmaskinka  
Tryffelsalami  
Fänkålssalami  
Taleggio  
Tomat ”Caprese” basilika, mozzarella  
Marinerade kronärtskocka 
Pasta med oliver och basilika  
Manitoba Grissini    195kr/p 
 
I ta l ienska l i l la 
Prosciotto  
Fänkålssalami  
Tomat ”Caprese” basilika, mozzarella  
Marinerade kronärtskocka  
Parmesanost  
Ciabatta     125 kr/p 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

Medelhav |  swedish taste 
Macaronisallad med röd pesto och ruccola  
Parma skinka  
Oliv och löktapenad  
Lax ”blackened” 
Tomat pisto  
Couscous med kyckling, rostad paprika och myntayoghurt  
Färskost med örter och citron  
Ciabatta    295 kr/p 
 
Mix |  swedish taste 
Olivstekt kyckling  
Seafood ”cocktail” med mango & koriander  
Couscous sallad med rostad paprika & vita russin  
Myntayoghurt  
Manitobabaugette med smör  140 kr/p 
 
Sydamerika |  swedish taste 
Karibisk sea food cocktail  
Jamaica ”jerk” kyckling  
Sallad med rostad majs, sötpotatis och broccoli  
Lax ”pastrami” rökt chili  
Avokado och mango salsa  
Romansallad ”blue cheese”  
Färskost med örter och olivolja  
Majsbröd    280 kr/p 
 
Indien |  swedish taste 
Kyckling ”Tikka” och syrlig gurka  
Rostad sötpotatis, majs och koriander  
Currylax med rättika  
Indisk rissallad med sultanrussin och mangold  
Gurk-myntayoghurt  
Poppedes med dip   195 kr/p 
 
Dessert |  swedish taste 
Vanilj cheese cake med basilika och hallonjos 
Äppelmuffins med mandelcreme   56kr/st 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

Vickning 
Winerkorv med tillbehör    22kr/st 
Jansson frestelse med svensk ost   55kr 
Charkuterier med oliver & bröd   68kr 
 
3-rätters menyer 
Menyförslag offereras på förfrågan. För att ni skall få bästa tänkbara 
smakupplevelse, så utförs dessa menyer endast med kock på plats från oss på 
swedish taste. Om ni önskar kan vi gärna hjälpa till med serveringspersonal. 
 
Övrigt:  
Om ni inte hittar något som passar till er fest ovan är det bara att ringa oss så 
skräddarsyr vi en meny efter just dina önskemål. Vi behöver er beställning en 
vecka innan önskat datum. Varmt välkomna med er beställning! 
 
För förfrågan om catering, olika typer av arrangemang  
och bokning ring 031-13 27 80. 
 
För mindre arrangemang rekommenderar vi att ta direkt kontakt med: 
Carol ine Bremholt som ansvarar för swedish taste Butik & kafé  
på 031-80 27 81. 
 


