
 
 

 

 
 
 

Bufféer 
För frågor och beställning kontakta oss på tel. 031-80 27 81 eller välkommen in för 
mer personlig service. Priserna avser avhämtning hos oss. Om ni önskar hjälper vi er 
gärna med personal på plats, transport, hyra av porslin mm., detta tillkommer utöver 
menypriser. 
 
 
Minimum 15 personer (av en och samma buffé).  
Beställ senast tre dagar innan. Välkommen med din beställning. 

 
 
 

”Svensk” 
Skaldjurscheesecake med sallad på syrad gurka och rödlök 
”Miniwrap” med rökt lax och pepparrot 
Makrill med rågbrödskrutong och dillvinaigrette 
Örtstekt lammrostbiff 
Sallad med säsongens rotfrukter, rosmarin och vitlök 
Härlig grönsallad med säsongens grönsaker och citroncrème 
Två sorters svenska ostar, knäckebröd och marmelad 
Hembakade manitoba baguetter och smör 
 
420:-/person 
 
”Alt: Svensk” 
Fänkålsrostad lax 
Potatissallad med blomkål, syrad gurka och färsklök  
Sallad med säsongens grönsaker och rostade solrosfrön 
samt vinaigrette  
Färskost med örter och citron 
Manitobabaguette med smör 
 
250:-/person 
 
 
 
 
”Asia style” 
Skaldjurscocktail med citrongräs, ingefära och koriander 
Nudelsallad med soya/sesam och chili 
Kryddstekt lax med inlagd rättika 
Teriyakimarinerad kyckling med rostad lök 
Wasabi majonäs  
 
350:-/person 
 

 



 
 

 

”India” 
Couscoussallad med rostad paprika och sultanrussin 
Alt. curryris med blomkål och russin 
Kyckling ”tandoori” 
gurk- och myntayoghurt 
papadum eller naan bröd 
 
240:-/person 
 
 
 
”Antipasto” 
Fänkålssalami och serranoskinka 
Tomat ”Caprese” basilika, mozzarella 
Marinerade kronärtskocka 
Pasta med oliver, grillade grönsaker och pesto 
Bruschetta med rödpesto, tomat och basilika 
Manitobabaguette med smör 
 
240:-/person 
 
 
 
”American” 
Ribs BBQ 
Drum sticks 
Cajunkryddad lax   
Rostad potatis- och sötpotatissallad    
Mini wrap med chicken ”caesar” och parmesan 
Romansallad ”bluecheese” med äpple och nötter 
Coleslaw eller Majsaioli och hembakat bröd  
 
350:-/person 
 
 
 
Desserter: 
Färskost crème ”cheesecake” med hallon och mynta 
Vitchoklad- och yoghurtmousse med päron och kanel 
Espressomousse med inlagda björnbär och passionsfruktskaramell 
 
Pris: 65:-/styck 
 
 



 
 

 

Jul  
Soyasill med rågbrödskrutong 
Senap/kaffé sill 
Löksill 
Räk- och äggröra med rostad dillfrö 
Laxtartar med stark senap och rostad lök 
Lantpaté med cornichons och cumberlandgelé 
Rågbröd med griljerad skinka och apelsinsenap 
Röd- och grönkålssallad med dadlar, sidfläsk och irländsk cheddar 
Ribs med äppelmiso 
Janssonsfrestelse 
(Köttbullar och prinskorv) 
Dessert: cheesecake ”pepparkaka” fikon i balsamico   
 
500: -/person 


